LOCATI

RHEI N-MA/

Z

Weihnachten im Leonhard*s

Welcome auf der Skylineterrasse

Glihwein, Fruchtpunsch
Wir reichen Weihnachtsgeback aus der ,Leonhard*s* Backerei

Weihnachtliches Buffet an den Livecooking Stationen

Vorspeisen & Salate
Rote-Beete Granatapfelsalat
Rapunzelsalat mit warmem Kartoffel-Speckdressing
Rotkohl-Apfelsalat
Kirschtomaten mit Mozzarellaperlen und Basilikum
Toskanischer Krauterschinken auf Frankfurter grinem Waldorfsalat
Tatar von Raucher- und Frischlachs auf kleinem Kartoffelrgsti
Grol3e Auswahl an marktfrischen, saisonalen Salaten, Dressings & Toppings

Suppe
Winterstuppchen vom Muscat-Kurbis

Pasta & Pizzastation
Getriffelte Pasta mit Blattspinat
Hausgemachte Pasta mit frischen Winterkrautern & Edelsalami
Kleines Pizzabrot ,naturale” mit Olivendl & Krautern oder Parmaschinken
Pizza ,Helene“ mit Birne und Camenbert

Fleisch & Fisch
Knusprige Enteneule mit Orangenjus auf Apfelrotkohl
Fish of the Day gebraten mit frischen Krautern & Zitronenspalten
Kleine Rib-Eye-Steaks vom irischen Weideochsen mit Krauterbutter
Marinierte Putensteaks

Als Beilagen servieren wir wahlweise: Rosmarinkartoffeln, Kartoffelknddel, Schupfnudeln in
Nussbutter, Ratatouille, Apfelrotkohl und Gewiirzreis

Frisches Leonhard*s Bauernbrot, frische Brétchen und Minilaugengebéck dazu
Salzbutter & Senfter Siudtiroler Speck

Dessert & Finale (steht bis Veranstaltungsende!)
Bratapfel Panna Cotta mit Punschbeeren
,Leonhard*s* Lebkuchencreme mit Glihweinkirschen
Schokoladenmousse ,black & white im Weckglas
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